
Плоды томата относятся к числу наиболее ценных
овощных продуктов как по питательным, так и по

вкусовым качествам. Однако потребление свежих плодов
ограничивается сроком их созревания и хранения. Равно2
мерное поступление продукции возможно лишь при усло2
вии хорошо налаженной системы максимально длительно2
го хранения в свежем виде. Способность плодов томата
сохраняться без ухудшения качества в условиях нерегули2
руемой положительной температуры очень важна при за2
паздывании с уборкой и реализацией урожая, при транс2
портировке на дальние расстояния, при хранении на ба2
зах, в торговых точках и домашних условиях. 

Сохранность плодов томата в значительной степени оп2
ределяется сортовой спецификой. Известно, что лучше
сохраняются сорта томата, имеющие малокамерные пло2
ды среднего размера. Выявлена корреляционная зависи2
мость между прочностными характеристиками плодов  то2
мата – удельным сопротивлением раздавливанию, проч2
ностью кожицы при проколе – и индексом плода.  Механи2
ческая прочность удлиненных плодов выше, чем округлых
и приплюснутых.   Сорта с мелкоклеточным строением ко2
жицы и мякоти обладают наиболее высокой прочностью на

прокол и устойчивостью к раздавливанию. Установлена
тесная положительная связь между толщиной перикарпия
и эластичностью плодов, толщиной радиальной стенки
эпидермальных клеток и устойчивостью к раздавливанию
(Беков, 1970; Широков, 1983).

Для плодов томата характерно наличие в процессе со2
зревания 2 климактерических подъемов дыхания, которые
совпадают с максимальной активностью биосинтетичес2
ких процессов и интенсивным выделением этилена (Ру2
бин, Метлицкий, 1966). В.П. Дворников (2003) установил,
что сохраняемость плодов томата зависит от уровня обме2
на карбоксиполисахаридов на разных стадиях роста. Пек2
тиновые вещества, гемицеллюлозы и целлюлоза во мно2
гом определяют физико2механические показатели и плот2
ность плодов (Brecht, Huber, 1988). 

У томата известен редкий класс генных мутаций с широ2
ким плейотропным эффектом, действие которых проявля2
ется в задержке, частичном или полном ингибировании
созревания плодов, в том числе rin (ripening2inhibitor), nor
(non2ripening), Nr (Never2ripe), alc (alcobaca) и др.
(Buescher et al., 1976; Игнатова, 1985; Гавриш, Авилова,
1987).  Благодаря пониженной интенсивности дыхания,

УДК 631.563:635.64 

АНАЛИЗ 
ПРИЗНАКА ЛЕЖКОСТИ 

ПЛОДОВ ТОМАТА
В СИСТЕМЕ 

МНОГОФАКТОРНОГО 
ЭКСПЕРИМЕНТА

Бухаров А.Ф. – доктор с.$х. наук, 
зав. лаб. капустных культур
Свешникова Е.В. – аспирант 

Акишин Д.В. *$ к.с.$х. наук, зав. каф. хранения и 
технологий переработки продукции  растениеводства

ГНУ Всероссийский НИИ овощеводства РАСХН
140153, Московская область, Раменский р$н, Верея дер., стр. 500

Тел.: +7 (495) 558$45$22
E$mail: vniioh@yandex.ru

*ФГОУ ВПО Мичуринский ГАУ Министерства сельского хозяйства РФ
393760, Тамбовская обл., г. Мичуринск, ул. Интернациональная, 101

Тел.: +7 (07545) 5$31$37, факс:+7 (07545) 5$26$35
E$mail: mgau@mich.ru

Показано, что сохранность плодов томата в значительной степени зависит от ком

плекса селекционно
генетических, агротехнических, технологических и экологических
факторов, роль которых на разных этапах хранения может существенно изменяться.
Отмечена целесообразность сочетания методов, способствующих  повышению лежкос

ти плодов томата.

Ключевые слова: томат, лежкость, селекционно$генетические, 
агротехнические, технологические и экологические факторы

н а у ч н о � п р а к т и ч е с к и й   ж у р н а л о в о щ и   р о с с и и   №  4  ( 6 ) 2 0 0 9  –  №  1 ( 7 ) 2 0 1 0[  34 ]

СОВРЕМЕННЫЕ НАПРАВЛЕНИЯ СЕЛЕКЦИИ ОВОЩНЫХ КУЛЬТУР



низкому уровню синтеза этилена и сравнительно высоко2
му содержанию пектиновых веществ, плоды этих образцов
хорошо сохраняются, оставаясь плотными (Hobson, 1980;
Кахана, Кривилева, 1987; Nguyen, Mazliak, 1990). 

В селекции на повышенную лежкость плодов наиболее
перспективно использование гена rin (ripening inhibitor),
который  находится в 52й хромосоме (Жученко, 1973;
Mizrahi et. al., 1975, 1983). Установлено, что задержка в со2
зревании обусловливается ингибированием синтеза каро2
тиноидов. В плодах мутантов совершенно отсутствует фи2
тофлуин. Содержится небольшое количество ликопина и
β2каротина, уменьшено содержание β2каротина (Куземен2
ский, 2006). В плодах образцов с генами rin  при закладке
на хранение был отмечен нулевой уровень проявления по2
лигалактуроназ, активность пектинэстеразы снижена в
1,5, а выделение СО2 было в 2,3 раза ниже, чем в плодах
обычных сортов (Дворников, 2003).

Одним из способов повысить лежкость плодов томата
является увеличение их механической прочности плодов
путем некорневой обработки вегетирующих растений пре2
паратами кальция.  Обработки растений томата 0,2% рас2
творами CaCl2 и Ca(H2PO4)2 повышают потенциал лежкости
плодов как обычного гибрида, так и гибрида с геном nor
(Акишин, Губин, 2004). Все большее распространение по2
лучают новые препараты кальция на основе органического
хелатобразователя LPCA (лигнополикарбоксиловая кисло2
та) Кальбит С и Брексил (Гудковский, 2007). 

Известные способы повышения лежкости в процессе хра2
нения основаны на использовании искусственного холода,

регулируемой газовой среды, пониженного давления, хими2
ческих препаратов, электрофизических излучений, специ2
альной упаковки (Adamicki, 1993; Магомедов, 2004). Извест2
но, что хранение плодов томата с активированным углем,
обогащенным палладием, привело к снижению содержания
этилена с 15  до 7 мкл/л и сохранению плотности и окраски
(Bailen et al., 2007). Есть исследования по изучению индукто2
ра иммунитета, созданного на основе бактерий2антагонис2
тов и препарата на основе хитозана. Однако многие из них
нетехнологичны или высокозатратны. Так, при хранении в
регулируемой газовой среде, помимо длительной окупае2
мости затрат отмечено быстрое снижение качества плодов
после выгрузки из камер (Дворников, 2003). 

Существует новый, но уже хорошо зарекомендовавший
себя, способ замедления старения плодов с помощью их
обработки препаратами, содержащими производные цик2
лопропена, что приводит к выключению механизма созре2
вания и практически полностью предотвращает потери
продукции при ее последующей транспортировке и хране2
нии. В 2005 году началось промышленное производство и
применение препарата Фитомаг,  генерирующего 12ме2
тилциклопропен (МЦП). Использование препарата Фито2
маг имеет ряд преимуществ. Препарат относительно де2
шев и высокоэффективен. Резко снижается или исключа2
ется развитие многих физиологических заболеваний пло2
дов, снижаются потери от грибных гнилей и естественной
убыли плодов. Надежно сохраняется твердость, сочность,
свежесть, вкус плодов в период хранения и на стадии до2
ведения до потребителя. Снижается действие стрессовых
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условий хранения, что исключает или резко снижает риск
поражения плодов многими заболеваниями (Гудковский,
2007). Метилциклопропен оказался высокоэффективен для
продления лежкости и сохранения качества плодов вишне2
видного томата (Opiyo, Tie2Jin Ying, 2005). Отмечено поло2
жительное действие МЦП на сохранность перца сладкого
при хранении плодов в полиэтиленовом пакете (Бухарова,
Бухаров, Матвеева, 2009). 

Влияние погодно2климатических и эколого2географиче2
ских условий выращивания на лежкость, как правило, свя2
зано с нарушением температурного и водного баланса, что
приводит к различным физиологическим повреждением
плодов. Другим важнейшим фактором, определяющим со2
хранность плодов, являются вредители и болезни, внешнее
проявление которых до поры может быть скрыто и проявит2
ся только в процессе хранения (Камара Васси2Дан,1992).

Цель, материал и методы исследований

Целью работы было изучение степени влияния генетиче2
ских, агротехнических, технологических и экологических
факторов на сохранность плодов томата. Для достижения
цели многофакторный опыт закладывали в четырехкратной
повторности с двойной градацией каждого фактора.

Объектами исследований служили сорт Яхонт и линия
К301, обладающая  геном rin в гомозиготной форме,
полученные во ВНИИО совместно с Мичуринским ГАУ.

В период интенсивного роста плодов проведены три вне2
корневые подкормки препаратом «Брексил», содержащим
хелатные формы кальция, путем опрыскивания растений
растворами 0,25% концентрации при помощи ранцевого
опрыскивателя.

Обработку плодов ингибитором этилена Фитомаг про2
водили в герметичной камере в течение суток по разрабо2
танной во ВНИИС им. И.В.Мичурина технологии. Темпера2
тура хранения была 10…13oС, относительная влажность
воздуха 70,5%.

Исследования выполнялись на базе Мичуринского опор2
ного пункта ВНИИ овощеводства, расположенного в учхозе
«Роща» (Мичуринский район, Тамбовская область). Климат
Мичуринского района умеренно2континентальный с теплым
солнечным летом и устойчивой морозной зимой. Период со
среднесуточной температурой выше 5oС продолжается
1402180 суток, сумма активных температур – 230022450oС.
Количество ФАР в мае – августе составляет 1902240 ккал
сутки/м2. Среднегодовое количество осадков составляет
4002500 мм. Величина ГТК колеблется от 1,0 до 1,4 (Агро2
климатический справочник по Тамбовской области).

Томат выращивали рассадным способом без пикиров2
ки. В открытый грунт рассаду высаживали в конце мая
вручную по схеме (90+50)х40 см. Площадь учетной делян2
ки 10 м2. Фенологические наблюдения, биометрию пло2
дов и учет урожая проводили по методике исследований в
овощеводстве и бахчеводстве (Белик, 1970). 

Содержание сухого вещества определяли путем высу2
шивания до постоянной массы, сахаров – по Бертрану, об2
щую кислотность – титрованием 0,1н щелочью (Ермаков и
др., 1987), аскорбиновую кислоту – йодометрическим ме2
тодом, пектиновые вещества – кальций2пектатным мето2
дом (Плешков, 1985), содержание кальция – комплексоно2
метрическим методом. Дегустационная оценка зрелых
плодов проводилась по методике, предложенной Е.П. Ши2
роковым (1982). 

На хранение закладывали здоровые, сформировавши2
еся плоды в зеленой степени зрелости. Хранение осу2
ществлялось в экспериментально2производственном
хранилище ВНИИС им. И.В.Мичурина согласно методиче2
ским указаниям по проведению научно2исследователь2
ских работ по хранению овощей (Широков и др., 1982). Во
время хранения каждые 7 суток осуществляли подсчет ко2
личества зрелых плодов, больных и естественной убыли
массы путем взвешивания пронумерованных плодов. Ста2
тистическую обработку результатов проводили методом
дисперсионного анализа по Б.А. Доспехову (1985) с помо2
щью компьютерной программы «Статистика». 

Результаты и обсуждение

Прямым показателем сохранности плодов является ве2
личина общих потерь.  В среднем за два года после 14 су2
ток хранения общие потери в опыте изменялись в преде2
лах от 2,3 до 9,6%. В варианте без обработок максималь2
ные потери (9,6%) отмечены у сорта Яхонт. У линии 301
этот показатель был в 2,13 раза меньше. Применение под2
кормок препаратом  Брексил позволило снизить общие
потери у сорта Яхонт в 1,14, а у линии 301 – в 1,15 раза по
сравнению с контролем. Обработка плодов перед заклад2
кой на хранение препаратом Фитомаг обеспечила сниже2
ние общих потерь в 1,80 раза. Минимальные потери отме2
чены при совместном применении препаратов Брексил  и
Фитомаг, которые составили 4,4% у сорта Яхонт и 2,3% – у
линии 301. 

1. Динамика изменения общих потерь массы плодов томата

в процессе хранения под влиянием комплекса факторов, %

(2008 – 2009 годы)

Варианты многофакторного опыта

Период хранения

14 сут. 28 сут. 42 сут.

Контроль
(без обработки)

Контроль
Яхонт  + / + 9,6 33.8 60,2

Л301  rin / rin 4,5 17,6 31,5

Брексил
Яхонт  + / + 8,4 30,5 55,2

К301 rin / rin 3,9 16,7 28,9

Метилцикло�
пропен

Контроль
Яхонт  + / + 5,3 20,1 33,1

К301  rin / rin 2,5 12,3 20,1

Брексил
Яхонт  + / + 4,8 19,7 29,4

Л301 rin / rin 2,3 11,9 18,7

НСР05 2,4 4,5 8,9
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Через 28 суток хранения у сорта Яхонт было отмечено
33,8%  общих потерь, а у линии с геном rin только 17,6%,
что в 1,92 раза меньше. Внекорневые подкормки кальцием
приводили к снижению отхода у изученных образцов  в
1,1121,05 раза, а обработка плодов препаратом «Фитомаг»
в 1,6821,43 раза. Совмещение агротехнического и техно2
логического факторов позволило снизить потери до 19,7 и
11,9%, или в 1,7221,48 раза по сравнению с контролем.

Через 42 суток хранения потери достигли максималь2
ной величины: у сорта Яхонт – 60,2%, а у линии 301 –
31,5%. Применение подкормок препаратом «Брексил» по2
зволило снизить общие потери у сорта Яхонт в 1,09, а у ли2
нии 301 в 1,09 раза. Обработка плодов перед закладкой на
хранение препаратом «Фитомаг» обеспечила снижение
общих потерь соответственно в 1,82 и 1,57 раза.  Наиболее
эффективными, как и следовало ожидать, оказались вари2
анты, в которых некорневая подкормка кальцием сочета2
лась с обработкой плодов препаратом «Фитомаг», что при2
водило к уменьшению потерь у сорта Яхонт в 2,05, а у ли2
нии 301 в 1,69 раза по сравнению с контролем. 

Дисперсионный анализ показал, что вклад основных
факторов в изменчивость показателя общих потерь массы
плодов томата через 14 суток хранения составлял от 9,4 до
25,3% (рис. 1). При этом сроке учетов максимальное влия2
ние оказывали генетический (особенности сорта) (25,3%)
и технологический (применение в процессе хранения пре2
парата «Фитомаг») (21,5%) факторы. На долю агротехни2
ческого фактора приходилось 9,4%. Случайный фактор и
фактор повторений обеспечивали соответ2
ственно 8,1 и 7,8% вариабельности признака.
Суммарный вклад  всех форм взаимодей2
ствия изучаемых факторов составил 9,3%. 

Степень варьирования, определяемая по2
годными условиями, которые складывались в
разные годы исследований (экологический
фактор), при первом учете составила 18,6%.
В 2008 году неблагоприятные условия сложи2
лись в начале сентября, что было связано с
выпадением осадков, которые отодвинули ли2
квидный сбор на более поздний срок и ухуд2
шили качество плодов, закладываемых на
хранение. В 2009 году осадки сосредоточи2
лись в первой половине периода вегетации и
превысили среднемноголетний показатель.
Создались благоприятные условия для разви2
тия растений.  В июле и августе температура воздуха дер2
жалась на уровне среднемноголетних показателей. Сен2
тябрь был сухой и теплый, что способствовало формиро2
ванию плодов без признаков поражения грибными болез2
нями. Однако при менее благоприятных погодных услови2
ях в отдельные годы роль этого фактора, по2видимому,

может значительно повышаться.
В дальнейшем наблюдалось явное  снижение вклада в

изменчивость анализируемого признака погодных усло2
вий (с 18,6 % через 14 суток, до 12,1 % через 28 суток, а че2
рез 42 суток – до 8,8 %).

Следует отметить, что в процессе хранения плодов от2
мечена тенденция  постепенного усиления  роли техноло2
гического (до 25,2% через 28 суток, а затем до 28,8% че2
рез 42 суток) и, особенно, генетического (до 29,8% через
28 суток, и до 31,1% через 42 суток) факторов (рис. 2, 3).
Степень влияния агротехнического фактора на показатель
общих потерь массы плодов томата в процессе хранения
претерпела незначительные изменения. 

Величина общих потерь при хранении складывается из
естественной убыли массы плодов и абсолютного отхода.
После 14 суток хранения убыль массы у сорта Яхонт и фор2
мы К301 отличались незначительно (5,2 и 4,5% соответ2
ственно). Отход у сорта Яхонт составил от 1,3 до 4,4%, в
зависимости от варианта. Линия 301 к этому сроку хране2
ния не имела отхода из2за болезней. 

Через 28 суток хранения наименьшей убылью массы ха2
рактеризовался  также образец К301 (7,6%). Максималь2
ная убыль отмечена у сорта Яхонт – 9,2%. Максимальный
отход был у сортов Яхонт – 24,6%, что в 2,5 раза больше
чем у линии 301. После 42 суток хранения естественная
убыль достигла значения 12,0% у сорта Яхонт и 9,5% у ли2
нии 301, одновременно резко возрос отход от болезней
соответственно до 48,2 и 22,0 %, 

Обработка препаратом Брексил привела к снижению
убыли после первых 14 суток хранения на 0,220,3%, через
28 суток – на 0,620,8%, и через 42 суток – на 0,421,5%. Не2
корневые подкормки препаратом кальция позволили сни2
зить  отход из2за болезней у сорта Яхонт на 2,523,5%, а у
линии 301 – до 2,1%.

Препарат Фитомаг снижал естественную
убыль массы плодов при хранении сорта
Яхонт за первые 14 суток на 1,2%. На протя2
жении последующих недель эта разница меж2
ду обработанными и необработанными пло2
дами увеличивалась, через 28 суток хранения
она составляла от 2,5% (К301) до 2,0%
(Яхонт). Через 48 суток хранения разница до2
стигла соответственно 1,9 и 2,9%. Отход от
болезней под влиянием препарата Фитомаг
снижался по сравнению с контролем в тече2
ние всего периоде хранения, у сорта Яхонт на
11,7224,2%, а у линии 301 на 2,8211,5%.

Использованные в процессе опыта образ2
цы томата существенно отличались по ком2

Рис. 1. Вклад изучаемых факторов  в изменчивость показателя 

общих потерь массы плодов  через 14 суток хранения

Рис.2 . Вклад изучаемых факторов в изменчивость показателя 

общих потерь массы плодов через 28 суток хранения
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плексу хозяйственно ценных признаков. По продолжитель2
ности вегетационного периода сорт Яхонт следует отнести
к группе среднеранних форм (1112114 суток), линию 301 –
к группе позднеспелых (1352138 суток). Наибольшее раз2
личие отмечено по продолжительности периода «массо2
вое цветение – начало созревания», который у сорта Яхонт
составил 46247 суток, а у образца с геном rin  – 61263 суток.
Вследствие этого, в структуре урожая сорта Яхонт доля
зрелых плодов достигала 50 и более процентов. В то вре2
мя как у линии 301 в урожае преобладали сформировав2

шиеся, но незрелые плоды (91%), что является предпочти2
тельным при закладке на хранение.  

Средняя масса плода у сорта Яхонт составила 125 г, что
почти вдвое больше, чем у линии 301. Однако по плотнос2
ти плоды сорта Яхонт уступали линии 301. Частично это
связано с толщиной стенки плода, которая у линии 301 бы2
ла в 1,5 раза больше, чем у сорта Яхонт (0,41 см). 

Принцип действия гена  rin, как и препарата Фитомаг за2
ключается в замедлении созревания плодов, заложенных
на хранение. Поэтому важно было изучить влияние гена
замедленного созревания и ингибитора этилена на дина2
мику созревания плодов в процессе хранения. Влияние ге2
нотипа на динамику созревания плодов томата при хране2
нии в обычных условиях показано на рисунке 4.

В течение первых двух недель хранения зрелые плоды

(10 %) были отмечены лишь у сорта Яхонт. На
28 сутки хранения у линии 301 появились пер2
вые зрелые плоды, а  у сорта Яхонт количест2
во зрелых плодов достигло 41%. После 42 су2
ток хранения по количеству зрелых плодов
сорт Яхонт (56%) по2прежнему значительно
опережал линию с геном замедленного со2
зревания (23%). Эта тенденция сохранялась
до конца опыта. 

Обработка плодов ингибитором этилена
сдвигала сроки их созревания на 223 недели.
После 42 суток хранения плоды, обработан2
ные препаратом Фитомаг, содержали у сорта
Яхонт 26% зрелых плодов, а   у линии 301  –
13%, что соответственно на 30 и 10% меньше
контроля.  

Изученные факторы оказывали влияние на
биохимический состав плодов томата. По об2
щему количеству пектиновых веществ в зеле2

ных сформировавшихся плодах линия 301 (0,82%) значи2
тельно превышала сорт Яхонт (0,63%).  Обработка препа2
ратом кальция привела к повышению содержания пекти2
новых веществ у линии 301 на 0,18%, а у сорта Яхонт на
0,1%. Это происходило, преимущественно, за счет увели2
чения доли протопектина (табл. 2). 

2. Содержание пектиновых веществ и кальция 

в зеленых плодах томата (среднее за 200752009 годы)

По количеству кальция в плодах выделялся образец
К301, гомозиготный по гену rin, который накапливал 14,3
мг% кальция, что на 2,8 мг% больше, чем у сорта Яхонт
(11,5 мг%). Подкормка препаратом кальция привела к уве2
личению содержания кальция в плодах на 5,3 мг% у сорта
Яхонт и на 13,7 мг% у образца К301. Таким образом, обра2
зец с геном замедленного созревания в гомозиготном со2
стоянии усваивал из удобрения значительно больше каль2
ция, чем сорт с обычным генотипом. 

Биохимическая характеристика является важным пока2
зателем, свидетельствующим не только о пищевой ценно2
сти сортообразцов, но и о пригодности сорта к хранению.
В вариантах без подкормки по содержанию сухого вещес2
тва небольшое преимущество (на 0,14%) отмечено у сорта
Яхонт (6,81%).  По содержанию суммы сахаров, напротив,
выделился образец К301 (3,87%), превысив сорт Яхонт на

0,28%. Образец К 301, характеризо2
вался более высоким содержанием
суммы титруемых кислот (0,53%) и ас2
корбиновой кислоты (43,2 мг%), незна2
чительно превышая по этим показате2
лям сорт Яхонт (табл. 3). 

Количественным показателем вкуса
является сахарокислотный индекс.
Лучшими вкусовыми качествами обла2
дают плоды, сахарокислотный индекс
которых выше 7 единиц, при содержа2
нии сахаров не менее 3% .  Оба образ2
ца отвечали этому требованию. Рис. 4. Динамика созревания плодов томата

Рис. 3. Вклад изучаемых факторов в изменчивость показателя

общей потери   массы плодов через 48 суток хранения

Образец Вариант 
Пектиновые вещества, %

Кальций, мг%
растворимые нерастворимые сумма

Яхонт (+/+) контроль 0,19 0,44 0,63 11,5

Яхонт кальций 0,21 0,52 0,73 16,8

К 301(rin/rin) контроль 0,24 0,54 0,78 14,3

К 301 кальций 0,27 0,70 0,97 28,0
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Некорневые подкормки сокращают путь поступления
воды и ассимилятов в плоды, поэтому их часто применяют
для целенаправленного воздействия на растения необхо2
димым элементом питания. Некорневые подкормки пре2
паратом кальция Брексил приводили к  существенному из2
менению биохимического состава плодов, повышая со2
держание сухого вещества у сорта Яхонт на 1,07%, и линии
301 на 0,08%, а суммы сахаров соответственно  на 0,17% и
0,12%. Одновременно подкормка препаратом Брексил
снизила показатели титруемой кислотности у линии 301 на
0,16% и у сорта Яхонт  на 0,06%. В связи с этим повысился
сахарокислотный индекс у сорта Яхонт  на 2,3, а у линии
301 на 3,4 единицы. Некорневые подкормки препаратом 

Брексил снижали содержание аскорбиновой кислоты у
сорта Яхонт на 4,1мг%, у линии 301 – на 3,9 мг%.

Таким образом, лежкость плодов томата зависит от
комплекса морфологических, анатомических, физиологи2
ческих, биохимических особенностей, которые находятся
под влиянием как наследственных, так и ненаследствен2
ных факторов, роль которых на разных этапах хранения
может существенно изменяться. Поэтому для получения
максимального эффекта (сохранности плодов) необходи2
мо сочетать селекционно2генетические факторы,  агротех2
нические методы и технологические способы, способству2
ющие  повышению лежкости, а также учитывать экологиче2
ские условия.
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Название
образца

Вариант
опыта

Сухое
вещество, %

Сумма 
сахаров, %

Титруемая
кислота, %

Сахаро�
кислотный индекс

Аскорбиновая
кислота, мг%

К301 контроль 6,65 3,78 0,53 7,1 43,2

К301 кальций 6,73 3,90 0,37 10,5 39,3

Яхонт контроль 6,81 3,50 0,43 8,1 40,1

Яхонт кальций 7,88 3,67 0,37 10,4 36,0
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3. Химический состав зрелых плодов томата, 

обработанных препаратом «Брексил»  (200752009 годы.)




